Glinter Badenhop Fleischwerke KG

» |

Spannendes Thema fiir Bachelor- oder Masterarbeit zu vergeben
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Sie studieren Lebensmitteltechnologie / Okothrophologie / Agrar- und Lebensmittelwirtschaft
und/oder Wirtschaftsingenieurwesen Agrar/Lebensmittel?

Sie suchen ein praxisorientiertes und spannendes Thema fiir lhre Abschlussarbeit?

Kommen Sie zu uns: arbeiten Sie eigenverantwortlich, schnittstelleniibergreifend und in
intensiver Betreuung durch die Fachbereiche Elektrik und Qualitaitsmanagement.

Zum Thema: Unser Qualitatsmanagement sichert héchste Produkt- Die Giinter Badenhop Fleischwerke KG,
qualitat durch mehrstufige Qualitatssicherung: als grofter Lieferant der Petfod-Indus-

* Rohwarenbezug von ausschlieBlich EU zugelassenen Schlacht- und
Zerlegebetrieben.

e Produktionsaufsicht durch staatliche Veterindrbehorden.

e Standige interne und externe Qualitdtskontrollen mit prozessbeglei-
tender. liickenloser Dokumentation. dernsten Produktionsanlagen wird das

trie, verarbeitet Schlacht-Nebenproduk-
te der Kategorie-3 von EU zugelassenen
Schlacht- und Zerlegebetrieben. In mo-

h . h . .
Durch den Einsatz von Metalldetektoren sichern wir die fremdkdrper- Rohmaterial nach Kundenspezifikationen

freie Qualitat unserer Produkte. Hierfiir bieten wir eine Bachelor- oder
Masterarbeit mit folgendem Thema an: tet und tiefgefroren.

in ununterbrochener Kiihlkette verarbei-

,Validierung von Metalldetektoren fiir den Einsatz Wir sind ein hochmotiviertes Team mit

von frischen und gefrorenen Schlachtnebenproduk-
ten fiir die Petfood-Produktion® traditionell gefiihrten Familienbetrieb.

Unsere Aufgabe:

kurzen Entscheidungswegen in einem

e Planung und Durchfiihrung der Validierung aller Metalldetektoren .
Wir haben |hr Interesse geweckt?

e Erstellen von Validierungssteckbriefen L.
Dann bewerben Sie sich:

e Erstellen bzw. Anpassungen von Verifizierungsdokumenten und Vorgaben

e Beriicksichtigung der Forderungen des IFS-Standards und weitere Giinter Badenhop Fleischwerke KG
thr Profil: z. Hd. Dirk Schultzen
e Sie arbeiten gerne prozess- und projektorientiert Rdntgenstr. 5
¢ Freude am selbstandigem Arbeiten und dem Einbringen eigener Ideen 27283 Verden /Aller
e Sie sind ausdauernd, zielstrebig und konstruktiv neugierig, um neue
Wege zu entdecken Bei Fragen rufen Sie mich einfach an:
* |dealerweise Erfahrungen/ Kenntnisse mit Metalldetektoren und keine Dipl. Biologe. Dirk Schultzen
Beriihrungsdngste mit tierischen Nebenprodukten Leitung Qualitatssicherung
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